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Praticas sensoriais: reconhecendo as bebidas através da analise sensorial
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A regido da Serra Gaucha destaca-se nos setores econémicos de turismo e vitivinicultura,
dando origem a um novo perfil setorial: o enoturismo. Esta area abrange a prestagao de
servicos nas areas de alimentos e bebidas, porém poucas sdo as oportunidades de
qualificacado de cursos gratuitos de curta duracao voltados para profissionais que atuam no
atendimento deste perfil de turistas. Como exemplo, no ano de 2017, o roteiro enoturistico
do Vale dos Vinhedos registrou aproximadamente 416 mil visitantes. A previsdo € que este
namero aumente nos préximos anos, o que levard ao surgimento de novos
empreendimentos, tais como hoteis, bares e restaurantes. Além da visitagdo dos roteiros
turisticos, € necessario destacar a permanéncia destes visitantes na regido, movimentando
também os setores de hospedagem, alimentacéo e entretenimento. Nestes setores, além da
orientacdo recebida nas visitagdes das vinicolas, a presenga de um profissional qualificado
na orientacdo para escolha dos vinhos torna-se um diferencial para a comercializagdo e o
consumo dos mesmos. Além das vinicolas, a Serra Gaucha tem se destacado na producgao
de cervejas artesanais e de bebidas destiladas, diversificando as opg¢bes de visitagao e
experiéncias para os turistas que estdo na regido. Diante desta realidade, torna-se
importante que os profissionais do enoturismo tenham conhecimento sobre os diferentes
tipos de bebidas disponiveis e suas peculiaridades, para sugerir ao consumidor a melhor
opgao, conforme a preferéncia pessoal dos mesmos. O Programa de Extensdo de Praticas
sensoriais tem como objetivo a oferta de cursos de qualificagao profissional nas areas de
Alimentos e Bebidas, dentre eles: Degustagdo e nogdes de elaboragdo de vinhos base e
espumantes; Degustagao e nogdes de elaboragdo de vinhos tintos; Introdugéo a elaboragéo
de coqueteis; Elaboracdo e degustacdo de cervejas artesanais; Degustacdo e servigo de
vinhos do Brasil. Até 0 momento, foram realizados os cursos de espumantes e vinhos tintos,
integrantes da programagéao oficial do Dia do Vinho Brasileiro, no més de maio. Os demais
cursos estdo previstos para realizacdo nos meses de setembro, outubro e novembro. A
inscricdo dos participantes é feita via formulario eletrénico, disponibilizado na pagina do
IFRS Campus Bento Gongalves, e a selegao é realizada através de sorteio. Os cursos estao
sendo ofertados nas dependéncias da Vinicola-Escola e da Agroindustria, com a parceria do
Sindicato Empresarial de Gastronomia e Hotelaria - SEGH Regido Uva e Vinho. Os
ministrantes sao servidores, alunos e egressos do IFRS, com o apoio da equipe do
Programa de Praticas sensoriais. As aulas sdo expositivas e participativas, priorizando
atividades praticas, como analise sensorial, servico e preparo de bebidas. Para fomentar e
aprimorar a oferta de novos cursos, os participantes sao convidados a responder a uma
pesquisa de satisfacdo e ao levantamento de dados para a analise do perfil de consumo.
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