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Micotoxinas geralmente se referem a agentes txicos sintetizados como metabdélitos
secunddrios de fungos filamentosos, principalmente do Reino Fungi. Essas toxinas sdo
onipresentes na natureza e sao facilmente encontradas em varias commodities alimen-
tares, bem como em sistemas agricolas. A complexidade da cadeia alimentar contribui
muito para a contaminagdo por micotoxinas, um problema preocupante e que prejudica
a seguranga alimentar, como ¢ evidente em seus inumeros efeitos deletérios a satude e
problemas socioecondmicos. Mais de 400 formas de micotoxinas foram identificadas
e caracterizadas, assim a determinagdo e quantificacdo de micotoxinas em alimentos é
de suma importancia. As dificuldades em identificar de forma répida e precisa é um
problema corriqueiro, principalmente no que se refere a técnicas simples e rdpidas,
iSso por que, as micotoxinas sdo compostos de baixo peso molecular e normalmente
encontradas em concentracdes muito baixas, menor que uma parte por milhao, difi-
cultando muito o processo de identificacdo e quantificacdo. O objetivo geral deste
trabalho € identificar se hd a contaminag@o de micotoxinas sob amostras de alimen-
tos. Para isso, primeiramente, foi realizado uma profunda fundamentagdo tedrica que
possibilitou o desenvolvimento de uma metodologia de identificagdo da presencga de
determinadas micotoxinas de forma rapida e de baixo custo. Assim, foi projetado e
montado um equipamento de identificagdo de micotoxinas por fluorescéncia com lu-
minosidade amarelo-esverdeada (CFLAE). O equipamento compreende uma caixa de
dimensdes 40x40x40cm, internamente pintado em preto fosco, contendo uma bandeja
movel, lampada UVC no comprimento de onda 253nm e cAmera de alta resolucdo para
captacdo das imagens. O procedimento experimental é realizado pela disposi¢ao de
uma pequena amostra do alimento sobre a bandeja, que ap6s o fechamento da caixa,
liga-se a camera e a luz UVC e realiza-se a determinagdo por observacdo. Com mo-
vimentos da bandeja é possivel avaliar a amostra em todos os angulos. A partir de
amostras de amendoim, foi constatado a presenca de micotoxinas na identificacio de
pequenas fluorescéncias amarelo-esverdeadas. Também foram avaliadas amostras de
biscoito de amendoim que ndo apresentaram fluorescéncia. O estudo encontra-se em
desenvolvimento; o préximo passo, € a identificagdo exata do tipo de micotoxina que
foi identificado no amendoim. Com a identificag@o do tipo de micotoxina que apresenta
tal fluorescéncia serd possivel validar o equipamento. O projeto prevé a utilizagdo de
outras fontes de luminosidade para identificagdo de um maior nimero de micotoxinas,
possibilitando rapida avaliacdo de diferentes amostras, por se tratar de um equipamento
barato, simples, e que nfo necessita de pré-processamentos das amostras.
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