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Listeria monocytogenes e Staphylococcus aureus sdo bactérias Gram-positivas, importantes
causadoras de Doencas Transmitidas por Alimentos (DTA). Os biossurfactantes sdo compostos
microbianos que possuem uma porg¢do hidrofdbica e outra hidrofilica, exibindo alta atividade
surfactante e emulsificante. Diferentes espécies bacterianas produzem biossurfactantes que
podem contribuir para o aumento da sua patogenicidade. Com base nisto, o presente trabalho
objetivou investigar o potencial de cepas de Listeria monocytogenes e Staphylococcus aureus
para a producdo de biossurfactantes. Foram preparados pré-indculos em tubos de ensaio
contendo 5 mL de Caldo Triptona de Soja (TSB; Tryptone Soya Broth) e uma algada
(aproximadamente 10 pL) de cada cultura microbiana, com posterior incuba¢ao a 35-37 °C por
24 horas. Os indculos utilizados nos experimentos foram preparados adicionando-se 50 uL do
pré-indculo em 300 mL de caldo TSB com posterior incubagdo a 35-37 °C por 24 horas. Testes
com 4 solventes organicos (diclorometano, cloroféormio, éter de petréleo e acetato de etila)
foram realizados com indculos das cepas centrifugados (sobrenadantes, livres de células
bacterianas) e ndo-centrifugados (contendo células bacterianas em suspensao) para verificar se
a possivel producdo de biossurfactante ocorria de forma extra ou intracelular. Aliquotas de 6 mL
dos indculos foram adicionadas de 4 mL de cada um dos solventes estudados com posterior
mistura em agitador do tipo Vortex por 2 minutos. As solugées (mistura indculo + solvente) foram
armazenadas em temperatura ambiente por 24, 48 e 72 horas e, apds cada um dos tempos de
incubacdo, foram realizadas medicGes da altura da coluna da emulsdo (o intervalo entre a fase
aquosa e o hidrocarboneto/solvente) a fim de se calcular o indice de emulsificagdo (IE). Os
resultados indicaram que ambas as cepas, indculos centrifugados ou ndo, conseguiram produzir
biossurfactante na presenca dos solventes testados, e os maiores valores de |IE foram verificados
nos testes com os solventes éter de petréleo e acetato de etila. Resultados mais relevantes para
IE se deram nos tempos de incubacdo de 48 e 72 horas para as duas cepas e, para a maioria dos
solventes testados, nestes tempos foram obtidos valores de IE superiores a 40%. Destaque para
a cepa de Staphylococcus aureus, que gerou valores de IE superiores a 60%. A producdo de
biossurfactantes por patdgenos alimentares é ainda pouco elucidada na literatura, tendo esta
pesquisa potencial para continuidade dos seus estudos.
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