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O turismo e a vitivinicultura sdo os setores econdmicos que mais se destacam na Serra Galcha. A
Regido Uva e Vinho abrange 29 municipios, dentre eles: Garibaldi, Farroupilha, Pinto Bandeira, Monte
Belo do Sul e Bento Gongalves. Em 2017 o Vale dos Vinhedos recebeu 416 mil visitantes, o que
demonstra o crescimento do setor enoturistico. As experiéncias incluem visitacao as vinicolas, roteiros
turisticos, bares e restaurantes. A partir desta demanda novos empreendimentos tém surgido, visando
a permanéncia dos visitantes na regido, movimentando os setores de hospedagem, alimentacdo e
entretenimento. Com estas mudancas, emergiu a necessidade da capacitacdo de profissionais que
atuam ou pretendem atuar no ramo de alimentos e bebidas, tornando o atendimento mais qualificado
e diversificado. O Programa de Extensdo de Praticas Sensoriais surgiu da parceria com o SEGH -
Sindicato Empresarial de Gastronomia e Hotelaria - Regido Uva e Vinho, tendo como objetivo a oferta
de cursos de aperfeicoamento nas areas de alimentos e bebidas, que sdo ministrados por servidores e
contam com o apoio dos bolsistas, os quais podem aliar os conceitos adquiridos na teoria com as
vivéncias profissionais. No intuito de compreender a caréncia de cursos de curta e média duracdo
nestas areas, serdo aplicados questiondrios para associados do SEGH, entidades vitivinicolas, alunos e
servidores do IFRS e comunidade em geral. Os questiondrios incluem as dreas de degustacdo,
reconhecimento e harmonizacdo de alimentos e bebidas. Como sugestdo para cursos a serem
ofertados na darea de alimentos, destacamos: degustacdo de azeite de oliva, geléias, queijos,
charcutaria, chocolates, paes artesanais e plantas alimenticias ndo convencionais (panc). No ramo de
bebidas é possivel oferecer cursos de: vinhos, espumantes, sucos, chas, cervejas, cafés, coquetéis e
destilados. No ano de 2019, foram ofertados cursos de degustacdo de vinhos tintos e espumantes,
elaboracgdo de coquetéis, degustacdo e servigco de Vinhos do Brasil, elaboragdo de cervejas artesanais.
Tais cursos foram divulgados nas midias sociais do IFRS Campus Bento Goncalves e as inscri¢Ges
efetuadas através de formuldrio eletronico. Devido a grande procura pelo publico, realizou-se sorteio
para as vagas, priorizando a participagdo da comunidade externa. Nestes, os participantes
demonstraram interesse por cursos de alimentos em geral, confeitaria, sommelier, enogastronomia,
enografia e recepc¢do e hospitalidade. Podemos inferir com base nos resultados iniciais que o programa
de extensdo tem contribuido para o desenvolvimento local com a qualificagdo dos profissionais e que
nos proximos anos tem potencial de abranger outras areas correlatas.
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