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A acidez volatil constitui um parametro extremamente relevante no controle da qualidade de
vinhos, devido a sua intrinseca relacdo com o equilibrio sensorial e a conformidade as
legislagdes vigentes. O acido acético é o principal composto responsavel por esse indice, visto
que, representa cerca de 90% da acidez voldtil total. Em concentragdes elevadas, entretanto,
esses compostos volateis podem indicar falhas microbiolégicas ou tecnolégicas decorrentes
do processamento, o que resulta na formagcdo de aromas indesejdveis e compromete a
aceitacdo do vinho pelo consumidor. Portanto, estas andlises sdo de suma importancia na
industria enoldgica, por serem consideradas parametro-chave na avaliacdo da seguranca de
vinhos e derivados, tanto em vinicolas, como em laboratérios e érgdos de fiscalizacdo. A
anadlise da acidez volatil apresenta desafios em sua determinagdo, uma vez que os métodos
utilizados podem demandar reagentes e procedimentos que geram impactos ambientais e
riscos ocupacionais, como é o caso do uso do éxido de mercurio. O método oficial estabelecido
pela Organizacdo Internacional da Vinha e do Vinho (OIV), apresenta alta confiabilidade,
porém, ainda assim, requer a utilizacao de reagentes adicionais para a execuc¢ao, dessa forma,
surgiram métodos alternativos e a necessidade de investigar opcdes menos tdxicas e com
menor consumo de reagentes, que mantenham a precisao exigida para a rotina laboratorial e
para a adequacdo as normas especificas. A presente pesquisa tem carater bibliografico e busca
reunir e analisar criticamente as metodologias de bancada existentes para a quantificacdo da
acidez volatil em vinhos. Os resultados parciais da revisdo indicam quatro abordagens
principais que serdo consideradas na etapa experimental: (i) o método oficial OIV-MA-AS313-
02, que utiliza a adicdo de acido tartdrico; (ii) o método com adicdo de solucdo de oxido de
mercurio; (iii) o método com adicdo de solucdo de peréxido de hidrogénio; e (iv) a adaptacao
sem a adicdo de reagentes auxiliares. Como consideracdo final, destaca-se que a revisdo
evidencia o potencial de substituicdo de metodologias que empregam reagentes toxicos por
alternativas mais seguras e sustentaveis, sem comprometer a confiabilidade analitica.
Ademais, cabe destacar que o aprofundamento dessa investigacdo podera contribuir para a
otimizacdo dos métodos de determinacdo da acidez volatil, conciliando resultados confiaveis,
seguranca do colaborador e responsabilidade ambiental, aspectos essenciais para a realizagdo
de analises no setor alimenticio.
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