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A monitoria é oferecida aos estudantes em horarios extracurriculares, com o objetivo de
auxiliar na resolugdo de exercicios apresentados em sala de aula e na compreenséo do
conteudo e dos calculos matematicos da disciplina de Operagdes Unitarias, do segundo
semestre do curso Técnico em Alimentos. Durante a monitoria acontece o esclarecimento
das duvidas dos estudantes, no periodo da tarde, durante quatro dias por semana,
completando 16 horas semanais. A metodologia de ensino da monitoria pode ocorrer de
forma individual ou em grupos, conforme for a preferéncia dos estudantes, para que sejam
esclarecidas as duvidas ndo sanadas s6 com a exposicao dos conteudos em sala de aula.
Dentre os temas mais solicitados e que os estudantes demonstram maiores dificuldades,
estdo a interpretacdo do balanco de massa e a resolugdo dos exercicios de analise
granulométrica por peneiramento. Apos a oferta da monitoria, espera-se que o desempenho
dos estudantes seja melhorado, ajudando-os nas provas da disciplina e também no restante
do curso. Contudo, a procura pela monitoria € muito baixa, sendo um dos principais motivos,
a falta de tempo, devido ao fato de a maioria dos estudantes trabalhar nos horarios em que
a monitoria € oferecida. Além disso, muitos discentes ndo conseguem vir para o Campus
antes do horario das aulas, por causa do transporte. Nesse sentido, a procura pela monitoria
aumenta somente nos periodos proximos das provas. Assim, nos dias em que nao ha
atendimento a estudantes sao realizadas atividades praticas no laboratério de Fenémenos
de Transporte/Operagdes Unitarias do IFRS Campus Erechim. Essas atividades
compreendem o auxilio em projeto de pesquisa de extragcdo de 6leo essencial de folhas de
araca e consistem no auxilio nas etapas de retirada das folhas dos galhos, na determinacao
de umidade das folhas de araga, na pesagem da massa de folhas de cada batelada de
extracdo, na verificagdo da altura do leito e, apds 60 minutos de extragdo, na coleta do dleo
e da agua, em funis de separacéo.

Palavras-chave: Extracdo. Balango de massa. Analise granulométrica.

Modalidade: Ensino
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